
至菊池市

●セブンイレブン

●セイムス

●マルショク

●道の駅泗水、孔子公園

●吉富
　保育園

●

コメリ●

お弁当のヒライ●

JAライスセンター●

至七城町

至熊本市

至植木町
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新
し
い
カ
タ
チ

デザイン・写真・農業　LaTo

事務所

[ ラ ト ]



G i n g e r
S y r u p
W h i t e

熊本県
菊池産

G i n g e r
S y r u p
B r o w n

熊本県
菊池産

ラ・
シ
ョ
ウ
ガ
シ
ロ
ッ
プ

《
ホ
ワ
イト
》

　
自
然
環
境
に
配
慮し
、土
作り
にこ
だ
わっ
て作
った

熊
本
県
菊
池
産の
生
姜を
まる
ごと
使
用
。砂
糖と
レモ
ン

だけ
を加
えて
生
姜
の
素
材を
活
かし
た
生
姜
シロ
ップ

とな
って
おり
ます
。

　ラ
・シ
ョウ
ガシ
ロッ
プ「
ホワ
イト
」に
は
、上
白
糖
を

使
用し
、さ
っぱ
りと
した
飲
み
口と
なっ
てお
りま
す。

生
姜
生
産
者自
ら企
画・
プロ
デュ
ース
した

こだ
わり
の一
品
。

●
ご
使
用
方
法

「
生
姜
湯
」

 お
湯
18
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

「
ジ
ンジ
ャエ
ー
ル
」

 炭
酸
水
14
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

紅
茶
、コ
ーヒ
ー、

ミル
クに
も合
いま
す。

ラ・
シ
ョ
ウ
ガ
シ
ロ
ッ
プ

《
ブ
ラ
ウ
ン
》

　
自
然
環
境
に
配
慮し
、土
作り
にこ
だ
わ
って
作
った

熊
本
県
菊
池
産
の
生
姜を
まる
ごと
使
用
。砂
糖と
レモ
ン

だ
けを
加
えて
生
姜
の
素
材
を
活
かし
た
生
姜
シロ
ップ

とな
って
おり
ます
。

　ラ
・シ
ョウ
ガ
シロ
ップ
「ブ
ラウ
ン
」に
は
、中
双
糖
を

使
用し
、コ
クの
ある
飲
み
口と
なっ
て
おり
ます
。

生
姜
生
産
者
自ら
企
画・
プロ
デュ
ース
した

こだ
わり
の
一
品
。

●
ご
使
用
方
法

「
生
姜
湯
」

 お
湯
18
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

「
ジ
ン
ジ
ャ
エ
ー
ル
」

 炭
酸
水
14
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

紅
茶
、コ
ーヒ
ー
、

ミル
クに
も合
いま
す
。

[ お 互 いを助 け合う“ サイクル ”を構 築 ]

トマトをメイン に 栽 培 。父 か ら受 け 継 い だノウハ ウを  
活 かし、2 0 1 3 年 に 独 立して就 農 。環 境 に やさしい 土
作りにこだわった生産を行っている。生産物は二次産業
を考えた物を栽 培 。地 元の 道の 駅 や 通 販 等で販 売 。

広告デザイン歴10年以上の経験を活かし、農産物を軸に
ロゴ や 販 促 ツ ール 等を デ ザイン。自ら農 業 や 加 工 品を
生 産・販 売していることで、生 産 者 の 立 場 に立った 提 案
が 可 能 。地 域 に根 付 いた農 業 デ ザイナー。

自 ら 生 産 した 農 産 物 を そ のまま加 工 。傷 物 や 規 格 外
で 捨 てられる生 産 物を 活 用した e c o な 事 業 。加 工 する 
ことで、日 持 ち や、料 理 等 に 使 い や すくな るとい っ た  
付 加 価 値を考えた 商 品 開 発を行っている。

施 設・機 械

主 要 作 物

施 設・機 械

乾 燥 加 工 所 、野 菜 乾 燥 機

トマト・米・ラズ ベリー・ハ ーブ

ビニールハウス・トラクター・管理機・田植機・コンバイン

ドライトマト
ラ・トマト

ラ・トマト
まぜまぜ

ラ・ショウガシロップ
ホワイト・ブラウン

ロゴデザイン

ロゴデザイン

パッケージデザイン・販促物一式

ロゴ、パッケージデザイン・販促物一式

リーフレットデザイン・撮影ディレクション

リーフレットデザイン

L a Toとは ？

生 産 事 業 デ ザイン 事 業

加 工 事 業

農 業の
新し い
カ タ チ

生 産 加 工

デ ザイン

G i n g e r
S y r u p
W h i t e

熊本県
菊池産

G i n g e r
S y r u p
B r o w n

熊本県
菊池産

ラ・
シ
ョ
ウ
ガ
シ
ロ
ッ
プ

《
ホ
ワ
イト
》

　
自
然
環
境
に
配
慮し
、土
作り
にこ
だ
わっ
て作
った

熊
本
県
菊
池
産の
生
姜を
まる
ごと
使
用
。砂
糖と
レモ
ン

だけ
を加
えて
生
姜
の
素
材を
活
かし
た
生
姜
シロ
ップ

とな
って
おり
ます
。

　ラ
・シ
ョウ
ガシ
ロッ
プ「
ホワ
イト
」に
は
、上
白
糖
を

使
用し
、さ
っぱ
りと
した
飲
み
口と
なっ
てお
りま
す。

生
姜
生
産
者自
ら企
画・
プロ
デュ
ース
した

こだ
わり
の一
品
。

●
ご
使
用
方
法

「
生
姜
湯
」

 お
湯
18
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

「
ジ
ンジ
ャエ
ー
ル
」

 炭
酸
水
14
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

紅
茶
、コ
ーヒ
ー、

ミル
クに
も合
いま
す。

ラ・
シ
ョ
ウ
ガ
シ
ロ
ッ
プ

《
ブ
ラ
ウ
ン
》

　
自
然
環
境
に
配
慮し
、土
作り
にこ
だ
わ
って
作
った

熊
本
県
菊
池
産
の
生
姜を
まる
ごと
使
用
。砂
糖と
レモ
ン

だ
けを
加
えて
生
姜
の
素
材
を
活
かし
た
生
姜
シロ
ップ

とな
って
おり
ます
。

　ラ
・シ
ョウ
ガ
シロ
ップ
「ブ
ラウ
ン
」に
は
、中
双
糖
を

使
用し
、コ
クの
ある
飲
み
口と
なっ
て
おり
ます
。

生
姜
生
産
者
自ら
企
画・
プロ
デュ
ース
した

こだ
わり
の
一
品
。

●
ご
使
用
方
法

「
生
姜
湯
」

 お
湯
18
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

「
ジ
ン
ジ
ャ
エ
ー
ル
」

 炭
酸
水
14
0c
cに

 シ
ロッ
プ
大
さじ
1杯

紅
茶
、コ
ーヒ
ー
、

ミル
クに
も合
いま
す
。

田 形  加 代 子
園 主

T a g a t a  G r a p e r y

〒861-1114
熊本県合志市竹迫北通683

TEL /FAX 096 - 0 0 0 - 0 0 0 0 
080-6459-9404

お問合せ

オーダーメイドの流れ

打ち合せ

試 作

お見積り

生 産

納 品

お客様の望むアイスのカタチは

季節や時代によって変化しています。

パストラルではお客様のご要望に合わせて、

既存の商品ラインナップには無い、

お客様のオリジナルアイスを開発いたします。

待ちに待ったお客様の
オリジナルアイスの出来上がりです。
丁寧に梱包して納品いたします。

お客様のオリジナルアイスを
丹誠込めてお作りします。

試作品をご承認いただけましたら
お見積りいたします。

お客様のイメージに近づけるよう
1～3回の試作を行います。

お客様のご要望をお聞かせください。
専門的な立場から誠意を持って
対応させていただきます。

お電話・FAX・メールにて、
お気軽にお問合せください。

オーダーメイド・アイス
あなたのこだわりをカタチにします

プライベートブランド

［最中アイス］

［カップアイス］

［アイスバー］

［カップアイス］

［業務用3.5L］

1

2

3

4

5

6

本当に喜ばれる
アイス作りを

Private Brand

　あらゆる価値観が多様化し、お客様の好みも複雑に

なっていく中で、今まで通りのモノを繰り返し作っていくだ

けでは、なかなか価値あるモノを生み出すことが難しくな

りつつあります。

　私たちのアイス作りにおいても

「小ロットでの生産に対応してほしい」

「他店にないオリジナルのアイスが作りたい」

「地元でとれた素材をアイスに使ってほしい」など、

多様化するお客様のニーズにお応えするため、日々、新しい

アイス作りにチャレンジしてまいりました。

　手間ひまをかけて育てられた地域の食材のおいしさを

どのように引き出すか。できるだけ自然で添加物を含まな

い材料を選ぶことで、体にもやさしいアイスをご提供して

いきたい。

　アイス作りに携わる私たちにとって、それこそ未来へ引

き継いでいきたい大切なものです。そのためにも人の手

仕事による技を磨き、お客様に本当に喜ばれるアイス作り

に努めてまいります。

パステライザー殺菌機 100K 1台

パステライザー殺菌機 60K 2台

バッチフリーザー  8K 2台

バッチフリーザー  6K 1台

アイスバー製造装置（350本／h） 1台

熊本県阿蘇小国郷の大自然で育ったジャー
ジー牛の新鮮な牛乳を使用しています。
ジャージー牛の牛乳はホルスタイン牛の牛
乳に比べ、栄養価が高く濃厚でとてもおいし
い牛乳です。

パストラルのアイスは、ミルクの殺菌やフリージング以外をすべて
手づくりで行っています。素材の一次処理から製品の後加工までそ
れぞれの素材の持つ特性を引き出しながら、美味しいアイスに仕上
がるまでの工程を人の目で確認しながら作ります。だから美味しい
アイスができるのです。

シャーベットには熊本県南阿蘇村の湧水加
工所で殺菌された天然の水を使用していま
す。熊本は水がおいしいことでも有名です
が、そのおいしい水から誕生したのがパスト
ラルのシャーベットです。

オ
ー
ダ
ー
メ
イ
ド
・ア
イ
ス

あ
な
た
の
こ
だ
わ
り
を
カ
タ
チ
に
し
ま
す

株式会社 パストラル
〒861-0331　熊本県山鹿市鹿本町来民1929-2
E-mail   info@niceice.net

TEL 0968-46-6588  FAX 0968-42-3051

会社名 株式会社 パストラル

代表者 代表取締役　市原幸夫

設立 平成9年5月

資本金 2,700万円

従業員 10人

事業内容             地域資源を活用したアイスの企画・開発・製造・販売

平成18年 熊本県中小企業経営革新計画承認

平成19年 財団法人熊本県起業化支援センター1,000万円出資

平成19年 くまもとテクノ産業財団　事業可能性評価委員会　評価A

平成20年 経済産業省　地域産業資源活用事業計画認定
平成20年 九州ニュービジネス大賞奨励賞受賞
平成22年 農業生産法人 「やまが栗風舎」設立

会社概要

アイスへのこだわり
熊本阿蘇小国郷のジャージー牛乳で、
リッチな濃厚アイスに!

素材の特性を引き出し
”おいしいアイス”に！

熊本南阿蘇の湧き水を利用した
天然のおいしさ!

-handmade-

手作り
への

こだわり

-milk-

牛乳
への

こだわり

-water-

水
への

こだわり

Pastoral

http://www.niceice.net/ 平成24年度　全国展開支援事業

山鹿市商工会

製造設備

1. 業務用バルクアイス（3.5L、2L）

2. カップアイス（90ｍｌ、120ｍｌ）

3. 最中アイス（70ｍｌ）

4. アイスバー（80ｍｌ）

5. ソフトミックス

製造品目

Company Profi le

プライベートブランド

Private Brand

き
ん
か
ん

手作
りへの
こだわり!!

おまんじゅうを作り続けて35年…

地域のみなさまに愛されるおまんじゅう屋

を目指して、毎日愛情込めて作っております。

お客様に「おいしいね」と言われることが一番

の喜びです。当店では、地元熊本山鹿ならでは

の素材を使ったおまんじゅうや、季節限定商

品など、お土産や贈答品として大変好評いた

だいております。

〒861 -0563  熊本県山鹿市鹿央町千田３５７番地

TEL 0968 -36 -2077
FAX 0968 -42-2033
araki .man10@gmai l .com

製造販売　荒木食品

平成24年度　全国展開支援事業

山鹿市商工会

山
鹿
地
域
の
金
柑
は
生
で
食
べ

て
も
あ
ま
〜
い
、フ
ル
ー
ツ
金
柑
。

そ
れ
を
贅
沢
に
た
っ
ぷ
り
使
用
。

金
柑
そ
の
も
の
の
香
り
が
楽
し
め

る
和
ス
イ
ー
ツ
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

内容量
［6個］

地
元
山
鹿
産
の

完
熟
金
柑
だ
け
を

贅
沢
に
た
っ
ぷ
り
使
い
、

国
産
小
麦
粉
の
皮
で

や
さ
し
く
包
み
ま
し
た
。

生
で
食
べ
ら
れ
る

く
ま
も
と

山
鹿
産
金
柑
が

和
ス
イ
ー
ツ
に
!!

完熟金柑を

完熟金柑を
たっぷり使用!

餡にも
　皮にも

保存料ゼロでも
賞味期限は

2週間!!

使用!!まるごと

無添加の餡は
金柑の果肉たっぷり!
自慢の白餡です！

皮の水分は
水あめと金柑の
ペーストのみ!

ひだまりの味ご進物、ご贈答、冠婚葬祭、記念式典の

おまんじゅう等もご注文承ります。

フ
ル
ー
ツ
金
柑
の
和
ス
イ
ー
ツ

荒木食品

き
ん
か
ん

手作りにこだわった商品を多数ラインナップ

四季折々の味覚をお届けします。

味
噌
を
練
り
込
ん
だ
風
味
豊

か
な
生
地
で
、手
亡
豆
の
白
あ

ん
を
包
ん
だ
お
ま
ん
じ
ゅ
う
で

す
。味
噌
の
風
味
と
手
亡
豆
の

香
り
が
絶
妙
に
重
な
っ
て
、な

ん
と
も
懐
か
し
い
味
で
す
。夏

場
は
冷
や
し
て
も
お
い
し
く
い

た
だ
け
ま
す
。

白
つ
ぶ
あ
ん
と
、黒
つ

ぶ
あ
ん
が
た
っ
ぷ
り

入
っ
た
お
ま
ん
じ
ゅ
う

で
す
。夏
場
は
冷
や
し

て
も
美
味
し
く
い
た

だ
け
ま
す
。

懐
か
し
い
昔
な
が
ら
の

お
ま
ん
じ
ゅ
う
で
す
。当

店
で
は
、紅
白
で
作
っ
て

お
り
ま
す
。慶
弔
事
の
お

ま
ん
じ
ゅ
う
と
し
て
重
宝

さ
れ
て
お
り
ま
す
。

熊
本
県
産
の
美
味
し
い
か

ら
い
も
を
使
っ
た
お
ま
ん

じ
ゅ
う
で
す
。中
に
ま
る

ご
と
イ
モ
が
入
っ
て
お
り
、

や
わ
ら
か
く
、小
さ
い
お

子
様
か
ら
、お
年
寄
り
ま

で
愛
さ
れ
て
お
り
ま
す
。

季
節
の
果
物
等
を
活
か
し

た
、季
節
限
定
の
お
ま
ん

じ
ゅ
う
や
お
餅
等
も
作
っ

て
お
り
ま
す
。お
客
様
の

ご
要
望
に
合
わ
せ
た
、慶

弔
事
の
お
ま
ん
じ
ゅ
う
も

承
っ
て
お
り
ま
す
。

当店のおまんじゅうは、原料にこだわり、

素材そのまんまの自然の風味を活かして

作っております。

おまんじゅう作りへのこだわり

こだわりの味噌を
ふんだんに使用！！

や
ぶ
れ
ま
ん
じ
ゅ
う

甘
酒
ま
ん
じ
ゅ
う

味
噌
ま
ん
じ
ゅ
う

い
き
な
り
ま
ん
じ
ゅ
う

季
節
限
定
商
品

荒
木
食
品
を
代
表
す
る

こ
だ
わ
り
の
味
噌
ま
ん
じ
ゅ
う
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の
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〒865-0035熊本県玉名市青野593-3
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　 080-1914-1591
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務
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ら

美
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い
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が
食
べ
た
い
。
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熊
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の
米
所

〒865-0035熊本県玉名市青野593-3
　 0968-79-7111
　 080-1914-1591
　 ichiro.nawata@xmail.plala.or.jp
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無農薬
無化学肥料

縄田米熊本県玉名市産   ヒノヒカリ
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い
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小池  文 子

小 池  文 子

〒861-1351 熊本県菊池市七城町砂田161
TEL 0968-25-1230
FAX 0968-25-1240

携帯電話 090-7450-4306
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小池農園

小
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小池農園

小池  文 子
携帯電話 090-7450-4306

小 池  文 子

〒861 -1351  熊本県菊池市七城町砂田161
TEL  0968 -25 -1230　FAX  0968 -25 -1240

携帯電話 090-7450-4306

小池農園

小
池 

文
子

小
池
農
園

〒
8
6
1-

1
3
5
1 

菊
池
市
七
城
町
砂
田
1
6
1

T
E
L
 
0
9
6
8-

2
5-

1
2
3
0

F
A
X
 
0
9
6
8-

2
5-

1
2
4
0

〒861-1351 熊本県菊池市七城町砂田161
TEL 0968-25-1230  FAX 0968-25-1240

〒861-1351 熊本県菊池市七城町砂田161
TEL 0968-25-1230  FAX 0968-25-1240

〒861-1351 熊本県菊池市七城町砂田161
TEL 0968-25-1230  FAX 0968-25-1240
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　 　 　 代 表 　 森 本 真 弘 。

農 家 の 長 男 に 生まれ 、デ ザイン の 道 へ 。

3 0 歳を前 に 地 元 に 帰 郷し、

「 農 業 」と「 デ ザイン 」を融 合した

新しいカタチ、L a Toを設 立 。

農 家 の 長 男 に 生まれ た から出 来る、

生 産 者 の 立 場 に 立っ た モノづくりを提 案 。

地域に根付いた、地域の活性剤になるような

企 業を目 指している。


